
Vorspeisen 

Frühlingssalat vegi   12.00
Blattsalat – Radiesli – Frühlingszwiebeln – Rucola – Croutons – Honig-Kräuterdressing  

Sellerie-Apfelsuppe vegi 	 12.00
Randen-Glace – Gemüse-Krokant

Tatar vom Rind 100g	 24.00
Zwiebeln – Sauer Rüebli – Garten-Cornichons – Kapern  als Hauptgang 150g	 32.00

Hauptgänge 

Rindshuft 200g  36.00
niedergegart – Jus – Kräuter-Spätzli – Saisongemüse 

Häfelichabis 29.00
Lamm aus Wolfenschiessen – Weisskabis – Kartoffeln

Tagesfisch  32.00
Salzkartoffeln – Zitronen-Kräuterremoulade – Spinatflan

Saison-Ravioli vegi  25.00
Gotthard Bio-Pilze – Käsesauce – Lauchstroh – Chip

Bratwurst halb/halb	 22.00
an Rosmarin-Zwiebelsauce mit Pommes und Gemüse

mit Beilagenwahl 

Alpina Burger	 26.00
Randen-Brötchen	–	150g	Rinds	Patty	–	Zwiebel-Speckchutney	–	saure	gelbe	Karotte	 
getrocknete Tomaten – Mayo – BBQ Sauce – Alpkäse – Kopfsalat

BBQ-Ribs Burger 26.00
Brioche Brot – Spare Ribs – BBQ Sauce – Röstzwiebeln – Blattsalat – Krautsalat

Kichererbsen-Randen Burger vegi   24.00	
Brioche Brot – Randen-Falafel Patty – Apfel-Chutney – Kräuterquark – Blattsalat 
gepickeltes Gemüse – Krautsalat

Beilagen 
hausgemachte Pommes vegan  6.00	
Saison Gemüse vegi  6.00	
Kräuterspätzli vegi  6.00
Salzkartoffeln vegi  6.00
Salat vegi  6.00
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Desserts 

Schoggi Vulkan	 	 12.00
mit weisser Schoggi-Nougat-Krokant-Glace und Rahm

geflämmter Cheesecake  13.00
mit Glace nach Wahl und Rahm 

Kräutertraum  11.00
Rosmarin-Pannacotta – Kräuterglace – Löwenzahnhonig – essbare Blüten

Alpina Einhorn hausgemachte Glace  4.50
Vanille, Himbeere, Schoggi, Schoggi-Brownie, Mocca, Karamell, weisse Nougat mit Krokant,  
Kräuterglace vom Neufallenbach, Milchglace
mit	Rahm	 	 plus	1.50
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Kids Dein Wunschmenü 
 
Eine	Hauptspeise,	eine	Beilage	und	ein	Gemüse	nach	Wahl											 13.00

1. Hauptspeise
– Chicken Nuggets
– Fischknusperli
– Cheeseburger
– Tomatenpasta

2. Beilage
– Pommes
– Spätzli
– Pasta

3. Gemüse
– Rüebli
– Mixgemüse

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

ALLERGENE

Frühlingssalat: Senf, Sulfite, Nüsse
Sellerie-Apfel Suppe: Lactose, Sulfite
Tatar: Fisch, Sulfite, Gluten, Lactose
Ribs Burger: Gluten, Lactose, Ei
Kichererbsen Burger: Gluten, Sulfite
Bratwurst: Lactose
Pasta: Lactose, Gluten
Alpina Burger: Gluten, Sesam, Ei, Senf, Sulfite

Huft: Gluten, Sellerie, Sulfite, Ei, Lactose
Fisch: Fisch, Lactose
Häfelichabis: -
Ravioli: Gluten, Ei, Lactose
Kräuterspätzli: Lactose, Gluten
Kids Burger: Lactose, Gluten, Ei, Sulfite
geflämmter Cheese Cake: Gluten, Ei, Lactose
Schoggi-Vulkan: Gluten, Lactose
Alpina Einhorn Glace: Lactose
Kräutertraum: Lactose, Gluten

DEKLARATION

Lamm: Schweiz CH
Rind: Schweiz CH
Kalb: Schweiz CH
Schwein: Schweiz CH
Fisch: Schweiz CH

Unsere Partner: alpina-einhorn.ch/partner



Weiss 1dl	 5dl	 7.5dl

Einhorn weiss (Hauswein) – 2021 (Heida und Fendant) 7.50	 38.00	 54.00
Le Rhyton d‘Or, Wallis
Unsere Eigenkreation - genau nach Einhorn-Geschmack: Fruchtig, farbig und ein bisschen wild im Abgang.  
Liebevoll veredelt von den Geschwistern Fabienne und Frederic Défayes aus Leytron unweit der Walliser Hauptstadt. 

Weingärtli Sauvignon Gris – 2022 (Sauvignon Gris) 7.50	 39.00	 57.00
Weingärtli, Ennetbürgen
Wunderbare klare Frucht und leicht animierende Säure. Optimal fürs Apéro oder einen lauen Sommerabend. 

Gewürztraminer AOC – 2021 (100%	Gewürztraminer) 	 	 58.00
Domaine de Chantemerle Tartagnin, Waadt
Sehr fruchtig, sehr aromatisch und leicht süss, vergleichbar mit Honig und Rosenduft

Rosé 	 	 7.5dl

La Pépite – 2021 (Cabernet Franc, Gamaret, Garanoir und Syrah) 7.00	 34.00	 48.00
L’Orpailleur, Uvrier, Wallis
Charmante Fruchtnoten verführen die Nase (Grenadine, Erdbeerkonfitüre) – einfach knackig und frisch.

Schaumwein 	 	 7.5dl

Le petite Mousseaux – 2022 (Riesling Sylvaner, Sauvignon blanc) 7.50	 	 49.00
Weinbau Ottiger, Kastanienbaum
Ein verführerischer prickelnder Schaumwein. Ein Lebenskünstler und Frauenscharm, den man einfach  
gerne haben muss! :)
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Rot 1dl	 5dl	 7.5dl

Einhorn rot (Hauswein) – 2021 (Syrah, Pinot noir, Merlot, Ancellotta) 8.00	 39.00	 58.00
Le Rhyton d‘Or, Wallis
Unsere rote Eigenkreation zeugt von dunkler Farbe und seiner fruchtigen Note. Dank bester Lage zählt das kleine  
Dorf Leytron zu den beliebtesten Weingebieten mit höchster Qualität. Passt perfekt zu Fleischgerichten und Käse aller Art. 

Merlot Rosenau – 2022 (100%	Merlot) 8.00	 39.00 59.00
Weinbau Ottiger, Kastanienbaum
Aus der Region! Der Merlot überzeugt mit seinem intensiven Duft nach Kirschen und Cassis.  
Kräftig im Gaumen passt er ideal zu rotem Fleisch   

Exelsis rouge – 2019 (Cabernets und diverse Sorten (Typ Ripasso)) 	 38.00	 56.00
Charles Rolaz, Rolle, Waadt 
Eine Explosion warmer, süßer Gewürze (Pfeffer, Zimt, Kakao, Muskatnuss), rauchige und  
mineralische Noten (Tabak) unterstützt mit einer leichten Röstnote.   

Pinot noir Rosenau barrique – 2022 (100%	Pinot	Noir) 	 	 59.00
Weinbau Ottiger, Kastanienbaum  
Rund	12	Monate	wird	dieser	Pinot	im	Fass	ausgebaut.	Auf	das	satte	Rubin	folgen	reife	Fruchtaromen,	eine	gute	Struktur	 
feinkörniger Tannine und leichte Säure.     

Syrah Grand Cru AOC – 2021 (100%	Syrah) 	 	 68.00
John & Mike Favre, Wallis  
Der liebevoll verarbeitete reine Syrah vom Weingut «Favre» überzeugt mit seiner üppigen Frucht und den Noten von Waldbeeren  
und schwarzem Pfeffer. Ideal zu Schmorgerichten.    

Cuvee des 3 Ours – 2018/19 (Garanoir und Gamaret) 	 	 69.00
Domaine des Curiades, Lully, Genf 
Getreu	nach	dem	Ripasso	Verfahren	werden	reife	Trauben	18-Monate	im	Fass	mit	Trestern	ausgereift.	Kraftvoll,	 
samtig und komplex, entwickelt Aromen von reifen Früchten.  

Nectar Rouge Barrique – 2020 (Merlot und Cabernet Sauvignon) 	 	 74.00
Stéphane Gros, Dardagny, Genf
Tiefes dunkles Rubinrot mit Aromen nach schwarzen Kirschen und Waldbeeren. Langanhaltig und füllig im Gaumen  
mit komplexer Tannin Struktur.

Cuvée spéciale de l‘Orpailleur – 2020 (Cabernet Franc und Syrah) 	 	 89.00
L’Orpailleur, Uvrier, Wallis
Mit	diesem	Assemblage	geht	das	Herz	auf	–	dank	den	12	Monaten	Eichenfass	erhält	dieser	dunkle	Rotwein	 
eine exklusive Geschmacksexplosion. 
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